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MEISTER HUNTER COMPETITION 2025 

Maurice Wächter gewinnt deutschen Vorentscheid mit „Dark & Waldy“ 

 

Berlin, 04. September 2025 – Mit der Meister Hunter Competition hat 

Jägermeister einen internationalen Bartender-Wettbewerb etabliert, der sich seit 

2018 ganz dem Super-Premium-Kräuterlikör Jägermeister Manifest widmet. Die 

Competition feierte nun ihre Deutschlandpremiere – mit 58 nationalen 

Einreichungen. Beim Vorentscheid in der Berliner Gibson Bar überzeugte Maurice 

Wächter (34) aus der Bar „Spirit of India“ in Bad Salzuflen die Jury mit seinem 

Highball „Dark & Waldy“ – einer Komposition aus Jägermeister Manifest, 

Gundermann-Limonade, Lain & Füm sowie einer Waldmeister-Tinktur, veredelt mit 

einem kandierten Kiefernzapfen. 

„Es erfüllt mich mit Stolz, die deutsche Barkultur international zu repräsentieren – 

und zu zeigen, wie aus den Wurzeln der Vergangenheit mit Neugier und 

Leidenschaft Neues entsteht“, so Wächter über seine Nominierung für das 

internationale Finale am 17. November in London. 

Die Jury – bestehend aus Marian Beke (Gibson Bar Berlin), Florian Beuren 

(Jägermeister), Linda Le-Kettl (Hubertus Circle) und Nils Wrage (Mixology) – 

bewertete die Einreichungen nach Geschmack, Kreativität und Präsentation. 

„Gäste einer guten Bar erwarten heute mehr als ein Getränk – sie suchen ein 

Erlebnis. Die diesjährigen Kreationen zeigen eindrucksvoll, wie vielseitig 

Jägermeister Manifest ist und wie er besondere Momente mitgestaltet“, so Florian 

Beuren, Initiator der Competition.  

Mit rund 300 internationalen Einreichungen hat sich die Teilnehmerzahl im 

Vergleich zum Vorjahr verdoppelt. Die starke Resonanz unterstreicht die Relevanz 

des Wettbewerbs für die globale Bartender-Community und die wachsende 

Bedeutung von Jägermeister Manifest als Premium-Basis anspruchsvoller 

Cocktailkunst. 
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Über Jägermeister Manifest  

Jägermeister Manifest setzt als einziger Super-Premium-Kräuterlikör neue 

Maßstäbe. Mit einem höheren Kräuteranteil und der Verwendung eines 

fassgelagerten Weizenfeindestillats bietet Manifest ein komplexes 

Geschmacksprofil und eine harmonische, von Vanille und Holznoten beeinflusste 

Aromatik. Der vollmundige Likör hat einen Alkoholgehalt von 38% Volumen und ist 

speziell für Kenner exquisiter Qualität kreiert. 
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Über Jägermeister  

Der weltweit erfolgreiche Premium-Kräuterlikör wurde vor mehr als 90 Jahren von Curt Mast auf den Markt gebracht. 

Das Rezept aus 56 Kräutern, Blüten und Wurzeln ist bis heute unverändert. Traditionell wird Jägermeister 

ausschließlich in der norddeutschen Kleinstadt Wolfenbüttel hergestellt. Die Abfüllung erfolgt in den Werken in 

Wolfenbüttel-Linden sowie im sächsischen Kamenz. Von hier wird der Kräuterlikör in der markanten Flasche in mehr 

als 150 Länder exportiert. Das Familienunternehmen beschäftigt weltweit rund 1.000 Mitarbeitende.  

Zum Markenportfolio gehören ab 2020 auch Teremana, die vom Hollywood-Schauspieler und Unternehmer Dwayne 

Johnson gegründete Tequila-Marke, und GIN SUL, der in Hamburg-Altona produziert wird. 
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